MENU MENU
lendance Gourimnet

42 € (Hors boissons) 57 € (Hors boissons)
Gaspacho Andalou, crémeux de ricotta, Tartare de saumon cru et fume,
Tomates séchées, croltons, huile verte Mascarpone guacamole, pomme verte,
ou CEufs de truite
Vitello tonnato basse température, cdpres, ou
Poudre d’olives noires, tomates confites Carpaccio de beoeuf “Mi-cuit”, huile d’olive au thym
Pickles graine de moutarde citronné, roquette, copeaux de parmesan
(Entrée a la carte : 18 €) (Entrée a la carte : 22 €)
Amandines fondantes, méli-mélo de saison, amandes Jus court de légumes, huile basilic
Ballotine de poulet jaune, crépinette, Médaillon de veau, minis légumes confits
Duxelle de Paris, légumes de saison Jus réduit cacao, chips de pommes de terre
(Plat & la carte : 26 €) (Plat & la carte : 30 €)
Plateau de Fromages Plateau de Fromages
ou (Sup 9 ¢€) ou
Faisselle de Rians Faisselle de Rians
aux Herbes ou Coulis Mangue-Combava aux Herbes ou Coulis Mangue-Combava
ou Noisettes caramélisées
Tartelette abricot, cremeux miel - romarin, ou
Crumble, noix de Pécan Mille-feuilles de framboises, créme légére & la vanille

Coulis fruits rouges, pop-corn

Mise en bouche : Gaspacho - thon - oeufs de truite

“MENU
Dégusiation

78 €/PERS

Foie gras, mangue, combava, toasts

Dos de cabillaud, jeunes légumes, jus court

Médaillon de veau, Amandine, vierge de noix

Servi pour un minimum de 2 pers
avec
3 Verres de vin (12cl) / pers

Valencay, péches, mesclun

Mille-feuilles framboises, creme légére, coulis

MENU $2€ wesvsons | Y0 /ey doise sur Talle

Entrée + plat + dessert
Du (e, g
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Foie gras mi-cuit a la vanille Bourbon, condiments pickles 28 €
Compotée de péches, pain toasteé

Salade Ceésar 19 €
PO U R Salade, poulet, parmesan, ceufs, croltons, sauce César
Thon juste snackeé, pasteque et féta, herbes fraiches 24 €

Conmmnencer 2"
Vinaigrette ponzu

Déclinaison de tomates anciennes, burrata crémeuse 18 €
Pesto basilic, gel abricot, pignons de pin
Entrée Vegétarienne

Tartare de boeuf au couteau, creme de moutarde 28 €
Tuiles de pain, frites maison

Filet de bar réti, beurre blanc a la bergamote 30 €
Légumes glaces, pommes de terre

POUR

Suwivre

Entrecéte de boeuf Francaise, légumes du moment 32 €
Condiments, vierge & I'huile de noix

Tofu grillé au poivre fumé, linguines, sauce aux morilles 21€
Plat Végeétarien

Le Plateau de Fromages (sélection Dubois Affineur Sancerre) 12 €

La Faisselle de Rians aux Herbes 10 €
ou Coulis Mangue-Combava

Le Café et son Assortiment de Desserts 14 €

Fondant chocolat coeur blanc, coulis rouge acidulé 12¢€

PO/U/R Donut facon Paris-Brest, caramel praline, 13 €
Four Noisettes caramélisées

Tartelette abricot, crémeux miel - romarin, 13 €

Crumble, noix de Pécan

Mille-feuilles de framboises, creme légére & la vanille 13 €
Coulis de fruits rouges, pop corn

P P (Hors boissons) Origine des Viandes :
M E N U nglf CZ[ZJfO - JUSQU'A 12 ANS - Voir ardoise & I'entrée de notre établissement.
Prix nets service compris.
L'abus d'alcool est dangereux pour la sante,
a consommer avec modération.
Mise & disposition gratuite d’eau en carafe sur demande.

An - . . +1SURPRISE !
(Entrée : 7€ Plat:12€ Dessert : 7€) Juin 2026
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